INSTRUKCJA OBStUGI

GRILL WEGLOWY VELIO HEPHAESTUS VL-21704




1. INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do ztozenia grilla prosimy zapoznaé sig z niniejszq instrukcjg
w celu przeprowadzenia prawidtowego montazu oraz zapewnienia bezpiecznego
vzytkowania. Zalecamy zachowanie instrukcji na przyszio$é ze wzgledéw bezpie-
czenstwa lub demontazu/montazu w przysztosci.

OSTRZEZENIE

1. Nie uzywaé wewnatrz pomieszczenr! Nie uzywaé grilla w zamknietych i / lub mieszkalnych pomieszczeniach
np: w budynkach, namiotach, przyczepach kempingowych, w karawanach, na todziach. Ryzyko $miertelnego
zatrucia tlenkiem weglal

2. Grill nalezy ustawié na ptaskim, poziomym, twardym, niepalnym i stabilnym podtozu,w osfonietym od wiatru
miejscu. Nie uzywaé przy silnym wietrze lub opadach. Zawsze nalezy ustawiaé grill w bezpiecznej odlegtosci

(i nie mniejszej niz 2m) od przedmiotéw tatwopalnych np. gatezi, drewnianych ptotéw lub podtég, rozpatki,
paliwa lub przewoddéw elekirycznych.

3. UWAGAI! Girill moze byé bardzo gorqcy, nie przesuwaé podczas pracy!

4. Nie nachylaé twarzy, wloséw, rgk bezposrednio nad grillem! Nie dmuchaé ustami w ogien- niebezpieczen-
stwo zachty$niecia dymem!

5. Podczas uzytkowania grilla zawsze stosowaé rekawice ochronne! Zgodnie z punktem 4.2.7 normy PN-EN
1860-1:2013+A1:2017 wszystkie inne uchwyty (nie stfuzqce do regulaciji rusztu i pokrywy) mogaq byé wytgczo-
ne z badan jesdli producent w jasny sposdb okresli w instrukeii, ze nalezy uzywaé rekawic lub innych $rodkéw
ochrony.

6. Ostroznie otwieraé pokrywe rozpalonego grilla aby nie zostaé poparzonym w przypadku wydostania sie
ognia lub zapalenia sie zebranych gazéw.

7. W trakcie przemieszczania grilla przed i po uzyciu nalezy zwrécié szczegdlng uwage na zamocowanie
rusztu; przetaczanie grilla na kétkach moze odbywa¢ sie gdy jest zimny, bardzo wolno, po poziomej i réwnej
powierzchni.

8. Jako paliwa do grillowania potraw uzywaé wytqcznie wegla drzewnego lub brykietu z wegla drzewnego.
Nie napefniaé¢ nadmiernie misy paliwem przed rozpaleniem oraz stale uwazaé, aby nie przepetni¢ paleniska lub
popielnika popiotem podczas uzytkowania — max. ilo$¢ paliwa wynosi 1/3 pojemnosci misy.

9. UWAGAI Nie uzywaé spirytusu ani benzyny do rozpalania oraz ponownego rozpalania po zgasnieciu! Uzy-
waé wylgcznie podpatek zgodnych z normg EN 1860-3!

10. Przy pierwszym uzyciu grill powinien byé rozgrzany a paliwo utrzymane w formie rozzarzonej przez co
najmniej 30 minut, zanim potrawy zostang wytozone na ruszt.




11. Nie przyrzqdzaé potraw zanim paliwo nie pokryije sie warstwq popiotu!

12. Maksymalna masa zywnosci na ruszcie wynosi 1.5 kg. Grillowana zywno$é¢ powinna byé roztozona réwno-
miernie na catym ruszcie.

13. Nie dopusci¢ do nagromadzenia na ruszcie nadmiernych resztek zywnosci, fuszczu bqdz oleju, ktére mogq
zapali¢ sie podczas grillowania.

17. Nie uzywaé wody do dogaszania grillal Rekomendowany jest piasek.

18. Zawsze upewni¢ sig, ze grill jest catkowicie zimny przed usunigciem popiotu lubzakoAczeniem pracy- usu-
wanie gorgcego popiotu grozi poparzeniem lub pozarem!

16. Dla uniknigcia poparzenia poprzez operowanie dfoimi nad paleniskiem, zalecamy uzywanie specjalistycz-
nych akcesoriéw.

Chroni¢ przed dostepem dzieci i zwierzqt domowych! Nigdy nie pozostawiaé rozpa-
OSTRZEZENIE lonego grilla bez dozoru! Grill mogq obstugiwaé wytqcznie osoby trzezwe, petnolet-
nie i o petnej sprawnoscil

2. MONTAZ

Prosimy rozpakowaé elementy urzqdzenia z opakowania i zidentyfikowaé poszczegdlne czeéci. Dokonaé
montazu zgodnie z rysunkiem. Zalecamy, aby montaz byt dokonany na utwardzonym, suchym podtozu dla
unikniecia zagubienia elementéw. Do montazu nalezy uzy¢ stosownych narzedzi: $rubokreta oraz kluczy (nie
zatqczone). Po zakoiczeniu montazu upewnié sie, czy wszystkie $ruby i nakretki sq poprawnie dokrecone! Po
pierwszym uzyciu zaleca sie powtdrne sprawdzenie i ewentualne dokrecenie elementéw mocujqcych.

Kolejno$¢ montazu:

1. Natéz wierzchniq rqczke pokrywy [9A] i podkfadke dystansowq [15] na pokrywe [1]. Po spodniej stronie
pokrywy zamocuj uchwyt wewnetrzny [12] stuzqcy do wieszania pokrywy na boku misy. Cafo$¢ skreé $rubami

[B] z podktadkami [G].
2. Na zewnagtrz pokrywy przymocuj szyber [14] poprzez $rube z nakretkq i podkfadkq sprezystq [D].

3.Zamocuj nogi: krétsze [5] i dtuzszq [6] do misy [2] poprzez ostony (miseczki) [8] za pomocgq $rub [A] i kom-
pletu podktadek [H].

4. Do nég [5] i [6] zamocuj 08 pdiki, natéz podktadki [F] i kofa [11] na o8 pétki i dokreé nakretkami [1].

5. Do dotu misy [2] zamocuj kryze popielnika [10] poprzez $ruby [C] podkfadki [G] i nakretki [E].

6. Przymocuj rqczki [9B] i podkiadki dystansowe [16] do boku misy [2] poprzez $ruby [B] i oraz podktadki we-
wnetrzne [G].

7. Jesli chcesz grillowaé metodq bezposredniq (z rozsunigtym weglem drzewnym w celu wymuszenia termoobie-
gu) na ruszt weglowy [4] natéz od géry dwie przegrody weglowe [15], tak jak pokazano na rysunku powyze;.

8. Do wnetrza misy [2] wsun kolejno: mniejszy ruszt weglowy [4] oraz wiekszy ruszt na potrawy [3].

9. Zmontuj popielnik zgodnie z rysunkiem. Nasun popielnik na dolng cze$é kryzy popielnika znajdujgcq sie na
dole misy. Podczas korzystania z grilla popielnik musi by¢ zainstalowany!




3. SCHEMAT
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4. CZESCI

[A] Sruba M6*20 / x3
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[B] Sruba M6*25 / x6
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[C] Sruba M6*10 / x4
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[4] Ruszt weglowy / x1

[5] Krétka noga / x2

fp) —

[6] Dtuga noga / x]1
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[8] Ostona mocujgca nogi / x3

[9A] Rgczka pokrywy / x1

[9B] Rgczka misy / x2

[10] Kryza popielnika / x1

12] Uchwyt wewnetrzny porywy

/ x1
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[13] Popielnik’/ x

[14] Szyber / x1
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15] Podktadka / x1
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[16] Podktadka / x2




5. UZYTKOWANIE

Przed przystqpieniem do uzytkowania grilla nalezy bezwzglednie zapoznaé sie z In-
strukcjq bezpieczerstwa. Podczas uzytkowania grilla zachowaé szczegdlng ostroz-
OSTRZEZENIE no$¢! Uzywanie $rodkéw fatwopalnych nieprzeznaczonych do stosowania w gril-
lowaniu moze spowodowaé poparzenia, powstanie pozaru, skazenie potraw bgdz
zniszczenie powierzchni metalowych!

Przed grillowaniem upewnic sie czy ruszt oraz misa sq czyste i nie wymagajq oczyszczenia, a urzgdzenie jest
kompletne, stabilne i nie wykazuje $ladéw uszkodzerh mechanicznych badz przepalenia paleniska. Ustawié grill,
zgodnie z wymaganiami zawartymi w instrukcji bezpieczenstwa. Wyjqé ruszt na potrawy. Na ruszt weglowy
wytozy¢ pojedynczq warstwq wegiel drzewny lub brykiet drzewny w iloéci okreslonej w instrukeiji bezpieczen-
stwa a nastepnie uformowaé go w ksztalcie piramidy w taki sposdb, aby paliwo nie stykafo sie ze sciankami
grilla. Wytozenie zbyt duzej iloéci paliwa ponad iloéé podana w instrukcji bezpieczenstwa moze spowodowaé
odbarwienie powtok ochronnych, przepalenie rusztu, misy, szybsze zuzycie urzgdzenia oraz zaprészenie
ognial

Ten model grilla wyposazony jest w szyber (na pokrywie i na popielniku), ktéry nalezy catkowicie otworzyé
przed rozpaleniem paliwa. Zamkniecie szybra powoduje zmniejszenie dostepu powietrza do paliwa a tym sa-
mym obnizenie temperatury grillowania. Nie uzytkowaé grilla bez zatozonego popielnikal

Rozpalenie grilla mozna przyspieszyé uzywajqc specjalnych podpatek lub rozpalaczy w ksztatcie komina.
Nalezy zwrdcié uwage, czy podpatka przeznaczona jest do uzytku w grillu i stosowaé jg zgodnie z instrukcjq
producenta; nie stosowaé podpatek do rozpalonego uprzednio grilla, gdyz grozi to pozarem lub skazeniem po-
traw. Rozpali¢ ogien od strony z ktérej wieje wiatr, czekajqc z grillowaniem potraw az pfomienie zgasng a we-
giel pokryje sie warstwg szarego popiotu. Nastepnie rozprowadzi¢ paliwo réwnomiernie po cafej powierzchni
rusztu weglowego uzywajqc odpowiedniego pogrzebacza bgdz szczypiec. Ostroznie umiescié czysty ruszt na
potrawy uzywajgc rekawicy ochronnej. Nie chwytaé uchwytu rusztu nieostonietq dtoniq, aby unikngé poparze-
nial Na ruszcie grillowym ufozy¢ potrawy. Zaleca sie uzywanie aluminiowych tacek grillowych do przyrzqdza-
nia potraw, aby unikngé zapalenia sie skapujgcego ftuszczu. Przy kontakcie z grillem zawsze uzywaé rekawic
ochronnych! Zatozy¢ pokrywe. Nie odktadaé gorgceej pokrywy na materiaty tatwopalne! Nie wyjmowaé po-
pielnika / nie usuwaé popiotu, gdy grill jest rozpalony i gorgey!

Wskazéwki dotyczgce grillowania:

* Rozpalenie grilla moze trwaé okoto 20-30 minut, dlatego warto przystgpi¢ do rozpalenia grilla z odpo-
wiednim wyprzedzeniem.

*  Wiatr oraz niska temperatura wydtuzajq proces grillowania.
* Czas pieczenia jest tym dtuzszy, im wiecej produktéw zostato wytozonych na ruszt.

* Do grilli wyposazonych w ruszt weglowy rekomendowane jest uzycie brykietu zamiast wegla drzewnego,
aby paliwo nie przesypywato sie na dno misy grilla.

* Bezposrednio przed utozeniem potraw na ruszt mozna dodaé do wegla drzewnego substancje aromatyzu-
jace, aby potrawy nabraty wyjatkowej nuty smakowej: ziét o zdrewniatych fodygach, (rozmaryn, tymianek,
li$¢ laurowy) albo namoczone uprzednio tupiny orzechéw (wloskich, laskowych bgdz migdatéw), drewna
wisni itp. Nie stosowaé drewna iglastego, gdyz nadaje potrawom cierpki smak!

* Podczas grillowania sprawdzaé okresowo stan potrawy, odwracajqc jq szczypcami max. 1-2 krotnie. Uni-
kaé czestego unoszenia pokrywy grilla (dotyczy grilli wyposazonych w pokrywe) aby temperatura zbytnio
nie opadta. Zaleca sie uzywania termometréw do potraw, aby kontrolowaé stopien pieczenia.
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Dla unikniecia zapalenia sie wytapiajgcego sie ttuszczu zaleca sie odcinanie zbednych kawatkéw ttuszezu z
migsa przed jego grillowaniem. Jesli na potrawie pojawiq sie pfomienie, przesungé jq na brzeg rusztu i zamkngé
pokrywe. Ptonqcy ttuszcz na powierzchni wegla drzewnego mozna ugasié przy pomocy soli kuchennej.

Nalezy zawsze my¢ rece przed i po kontakcie z surowym migsem, nie uzywaé tych samych akcesoriéw i pojem-
nikéw do kontaktu z miesem surowym i upieczonym.

Pieczenie wigkszych ilosci migsa bedzie utatwione po jego nacieciu. Przed przystgpieniem do spozycia nalezy
upewni¢ sie, ze migso jest dokfadnie upieczone! Posmarowanie potrawy cienkq warstwq oleju jadalnego bgdz
oliwy (przed umieszczeniem na ruszcie) umozliwi réwnomierne przypieczenie.

Podnoszqc pokrywe nalezy najpierw uchylié wolno jej jeden z bokéw aby nie doszto do gwattownego zassania
ptomienia lub pokrycia potrawy popiotem.

Metody grillowania:

Grill kociotek umozliwia rézne sposoby opiekania/duszenia potraw dzieki obecnosci pokrywy: grillowanie
bezposrednie od dotu rusztu przy zdjetej lub zatozonej pokrywie bqdz tez duszenie za pomocq cyrkulujgcego
strumienia powietrza przy nieréwnomiernym rozfozeniu paliwa (metoda posrednia). Ten model grilla wyposazo-
ny jest w druciane przegrody weglowe, ktére natozone na grill weglowy umozliwiajq odseparowanie paliwa a
tym samym wymuszenie obiegu powietrza pod pokrywa.

6. PRZECHOWYWANIE

Na zakoriczenie grillowania nie doktadaé paliwa, zamkngé szyber i pozwolié¢ aby grill wygast pod nadzorem.
Po skorficzonej pracy nalezy zawsze upewni¢ sig, czy grill jest zimny. Do dogaszania nie uzywaé wody lecz
piasku (nie dotyczy zdarzen awaryjnych)! Nastepnie usungé popidt z misy i popielnika upewniajqc sie, ze zar
wygast i nie spowoduje pozaru w miejscu sktadowania. Oczyscié i umy¢ ruszt. Korzystanie z ostrych narzedzi
przy czyszczeniu moze uszkodzié powtoki grilla. Wskazéwka: czyszczenie rusztu grilla mozna przeprowadzié
za pomocq specjalnych szczotek. Czynno$é te mozna utatwié, jesli ruszt przed wylozeniem potraw zostat na-
smarowany olejem jadalnym. Grill przechowywaé w czystym i nie zawilgoconym pomieszczeniu. Nie obcigza¢
nadmiernie grilla, aby nie spowodowaé uszkodzenia nézek! Dla ochrony grilla przed zabrudzeniem zaleca sie
stosowania pokrowca na grill. Grill z przepalong misq wycofaé z eksploatacii!




